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FERMENT  ATIONE 

THESIS  I. 

Uum  videamus  nihil  efle  fermentationis  ne 
gorio  frequentius ,  hujusque confideratio  non 
tantum  ad  medicamenta  verum  etiam  potulen¬ 
ta  &efculenta  pertineat,  animus  nobis  eft  in 
praefenxiarum  divino  Numine  adjuvante,  de 
Fermentatione  brevem  quandam  inftituere  difquifitionem. 

II.  Antequam  vero  ad  ipfam  naruram  ejus  nosconver- 
tamus,  initio  nominis  ratio  examinanda  venit*  Dicitur  au¬ 
tem  Fermentatio  Gra?ce  ^vfiaxng  a  vocula  >  denoratque 
maffe  farinaceas  prasparationem.  Per  metaphoram  deinde 
haec  vox  ufurpatur  pro  aliis  fervoribus  &  effervefcentiis, 
quae  folent  accidere  nulla  re  fervida  forinfecus  addira  aut 
commifta.  Sic  apud  Hippocratem  quarto  Epidemior. 

legitur.  Libro  de  veteri  medicina  reperitur  agi 
i^jfioofisvfjKoihiri :  de  ventriculo  a  cibis  minus  bene  conco£Hs 
adhuc  inflato  &  exaeftuame.  In  Coacis  prtnotioniliuintct  ma¬ 
la  figna  numeratur  jtiaxufnfia uAtg s^vfjitofie^ov  excrementum  ab¬ 
unde  fermentatum .  Eadem  ratione  & i^vfjuvfisfa  Sgp  fermentat* 
urintt  in  Prorrheticis  vocantur,  Vid.  Ampliff  Prasfes  qui/,  de 
f ement, has  acceptiones reeenfet.  Verum  nos,  omifsa  me* 
taphorica  fignificatione,vocenv^|t4&W»rin  propria  fignifica* 
tione  accipi  volumus. 

III.  Cceterum  Fermentationis  negotium  quam  longis 
iatisque  terminis  ac  fpatiis  fele  diffundat  videre  eft  exiliis  rc- 
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fcu$  qua  quotidie  oculis  Softrls  ofcfemntur.  RefpicTamus 
enim  frumenta,  quse  non  cruda ,  qualia  ex  terra  emerfer unt  f 
flatim  pro  cibis  offeruntur,  fed  fcparata  prius  palea  &  furfure 
rediguntur  in  farinam,  quae  itidem  non  cruda  fed  fermenta* 
ta  ac  rite  ptobequefuba£ta  pinfitur  &  coquitur  ut  fiat  panis 
aptus  nutrkioni.  Nam  fermentationepanis  levis  &  aptiffi- 
mus  fit,  tantoque  levior  atque  falubrior,  quanto  magis  fuerit 
fermentatus.  Ponderofior  vero,  tantoque  nutritioni  in¬ 
eptior  &  infalubrior  eft,  quanto  minus  fermentatus  fuerit* 
Simile  quid  etiam  agitur  cum  vino*  Separantur  enim  race¬ 
mi,  vinacia, pelliculae:  tum  exprimitur  fuccusihic  rurfus  in 
doliis fuamet  natura effervefeit,  fpumam  ejicit,  feces  atque 
tartaream  materiam  deponit,  donec  depuretur.  Cerevifiae 
adduntur  feces  ut  ferveat.  Et  peregregie  obfervat  Johan- 
nesPlacotomus  m  lib.  de  nat.  Cerevifmum  illam  crudam  ma¬ 
nere  &  raro  exafiam  claritatem  fortirU  quando  non  probe 
deferbuerit,  ve!  propter  frigus  ambientis  aeris  intenfum,  vel 
cum  fero  feces  admifeentur,  aut  quando  non  ad  fauetateo* 
usque  deferbuit ,  fedante jufVum  tempusin  dolia  diffunditur* 
Fermentantur  quoque fyrups, conferva  ,&  ele£luaria?prseci* 
jme  dum  recens  parata  in  vafiseffervefcuot. 

IV.  Verno  tempore  terram  fermentationem  pati  ali» 
quo  modo  innuit  Virgilius  /.  2.  Gearg* 

Vere  tument  terr*  i? genit  alia femina  pofcuntt 
Tum  pater  omnipotens  facundis  imbribus  xther 
Conjugis  ingremium  late  defeendit 5  &  omnes 
Magnus  alit  magno  commiffus  corpore  fatus* 

Etiam  nivem  ad  cellaris  fermentationem  facere  prodidit 
Theophraftus  l.  2  de  cauf.plantar*  cap.2  afia  u  ^  rrtv  dva^y* 
$m )  avyKamxi^eSifem  f($  hamAa/LL@dvumt  73  fegfAov.  Simul  &  ter » 
mm  fermentat  nix caUremcomludensTS coercens.  In  fubterra» 
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neis  terrse  vim  quandam  fermentativam  latere  docentebuf® 
litiones  aquarum  thcrmaliom  &  acidularum»  Sic  Sebizius* 
in traft»  [uo de acidulis  notat  ex  Guintero  Andernaco*  nonnul¬ 
las  cum  fonitu  quodam  effluere,  non  fecus  ac  fi  ferverent» 
Tales  effe  juxta  fylvam  Bohemiasin  ipfo  fere  fuburbio  oppi¬ 
di  Egrse,  Et  haud  procul  ab  oppido  Andernaco  acidulam 
effe ;  hanc  >  inquit ,  nihil  impuri  aut  for  di  di  fi  iniiciatur  [uflinere  , 
fedflatim  rurfus  per  ebulliticnem  ejicere :  quin  etiam  vim  fuper  in- 
fufoftrepitum  quendam ,  cum  levi  quadam  fpuma  didere  ,  ®  fumo- 
fum  quid  naribus  objicere.  Sed  quis  non  videt  hic  vim  fermen 
tativam? 


V.  Humores  in  corpore  noftro  variis  modis  effer- 
vefcere,  etiam  fuo  sevo  agnovit  Ariftotelcs*  quando  lib.de 
rejfir.cap.2o,  fcribit  cordis  &  arteriarum  motum  effe  fimilem 
ebullitioni :  S’  OfXoioi  tJto  ro  j  ydp  ylvsnty 

mdjparujxipz?  <%d  v%i  viri  id  hpejc^  2^6  to  ttXhqv  ^fc% 

%  jJv  oyttoY.  E  fi  autem  fimilu  lullitioni  hac  paffio .  Bullit  io  enim  fit 
cum  inflatur  humi  dum  a  calido  %  elevatur  enim ,  propter  ea  quod  fiat 
amplior  motes .  Ex  femine  vi  calidi  bullam  aliquam  produci 
itidem  obfervavit  Ariftoteles.  Calidum  enim  femen  magis 
tattenuans  &  refolvens  illud  undiquaque  attollit.  Verba 
;  Ariftotefis  1.3*  degener,  animal,  c.  XI.  hsec  funt;  mtiisureq 
\%im  CTtiiUi  SfJiTng/hsQffi  fcpfACTJts  i]w%mvi.  gfJLmythaf*@dvsTey  Ss 
ufli  yiuroji  fypcuvopihm  rdv  awpct7ixoi»i  ,  0 lov  ciQpdSns  vrip* 

fyohv%>  id  e  fi.  Confidunt  celeriter  cum  calor  ilk  comprekenfus  fi  ve 
exceptus  e  fi ,  Comprehenditur  autem ,  &  humoribus  corporis  in » 
ealefcentibm  efficitur  velati  buda  JJumofa.  Lib. 3 .degener «animal* 
cap.4,  parva  pifcium  infeftorumque  ova  ideo  cito  erefcere 
putat,  quia  quid  fermentatum  habent.  Av^ctvcTcq  ii  rd  dd 
i|  dvdyxw  tfif  2J&  rdvvfv  rft  ebria* ,  lapiet  ^vpZSsg. 

Ejusdem  operis  ltl<3.  iap.p>  docet,  primum  conceptum  in 
animalium  generatione  fimilem  effe  ovo.  td  $  k  dvmg  {an*- 
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«manSti  TfoW  «»*  pttTu  re  m&uci  to  e£  «9«J*c  yUrr&j. 

Qu&  autem  intra  /e  pariunt  animal,  its  quodammodo poft  primum 
conceptum  ovijorme  quiddam  efficitur.  Itaque  fit  ebullitio  fe* 
minis,  non  fecu-s  ac  cum  aliis  humoribus  rarefcentibus  ac 
conclufis  contingere  folet. 

VI.  Ex  ebullitione  vero  pravorum  humorum  in  cor¬ 


pore  mu!tos&  varios  provenire  morbos  quibus  negaverit? 
Non  crediderim  enimquenquam  Medicorum  fore, qui  non, 
ante  eruptionem  vatiolarum&  morbillorum  fanguinem  in 
toto  corpore  ebullire  &  effervefcere ,  fit  expertus.  Simile 
quid  etiam  accidit  Scorbuticis.  Imo  hi  quando  angufliam 
pe&oris  &  fpirandi  laborem  fentiunt,  non  aliunde  hoc  fit 
quam  ab  humoris  in  ventriculum  effufi  exaeftuatione.  Ex- 
mftuare  vero  humorem  in  illa  anguftia  peftoris  documento 
funt  cum  alia, tum fubita& acceffio  & receflio,&  vifus  ob- : 
fcuratio.  Flatus  unde  oriuntur  quam  ex  exaeftuatione  &  i 
quafi  fermentatione  humorum  ?  Nonnunquam  tantae  hu- . 
morum  corporis  noftri  agitationes  a  rebus  extrinfecis  in  i 
corpus  fi  adamantur  accidunt.  Ita  uva:  &  pruna,  ut  &  fru¬ 
stis  hortei.dyfenteriam, diarrhoeam,  aliosque  morbos  exci  > 
tant  ,ob facillimam  fermentationem.  Nam  in  uva  potcftatei 
latet  mullum  quod  facile  fermentefeit.  Hanc  caudam  ede; 
veram,  docet  experientia:  quoniam  poft  comeftos  tales  fru: 
£bus ,  venter  folet  in  tumefeere  &  inllari.  Sed  de  humorum 
in  corpore  noftro  fpontanea  fermentatione,  plura  addere 
fortadis  non  eft  necede;  cum  id  cuivis  facile  condet,  qu; 
modovelit  ea  obfer  vare,  quae  circa  morbos  acutos,  cumpri 
misvero  febres,  aut  quos  bae comitantur,  obvenire  folent 
Videatur  etiam  Anatomia  Fermentationu  Platonice  BiUkhii 
VII.  Sua  eft  &  Chymicis  fermentatio.quaminterdun 
vivificationem,  &  aliquando  refulcitationem  vocant.  Pe! 
eam  enim, inquiunt,  velut  ex  mortuis  revocatur  defttuQ! 
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materia,  &  vires  acquirit  novas*  Hanc  noftnurtquam  rp fi  dev 
ftiJiationi  praemittunt,  quo  partes  oleofas  &  fpirituofas  fa- 
cilitos  eliciant*  Quin  etiam  experientia  chymica  comper¬ 
tum  eft,a  rebusprorfus  inanimati,  ut  a  fpiritu  vitrioli, falis » 
nitri,  tarcari  ac  fhnifium  quam  plurima  fermentari*  Idem 
quoque  teftantur  Angelus  Sata,  Raimundus  Lulliusjohan- 
nes  de  Rupefcifla&aliL 

IIX.  Ex  his  iaro  patefit,  quam  longe  late  que  fefe  ex¬ 
tendat  Fermentationis  vis:  proximum  eft  ur  nos  converta¬ 
mus  ad  fubjedfum  fermentationis,  quod  bafis&  fundamen 
tum  efl  totius  hujus  fcientia?»  De  fubje£fo  vero  non  una 
cademque  efl  fenrentia.  Etenim  nonnulli  fermentationem 
adferibunt  fimpliciffimis  etiam  Elementis ,  cum  quibus  ali¬ 
quo  mocfo  videtur  confentire  Plato.  Sennerrus  in  Epifiola 
ad  Billichium,  quasfubje&aeft  opufculo  de  Fermentatione 
Clarifif.D*  Pr  aefidis,  non  cen  fet  fermentationem  ad  fimplicia 
Elementa  extendendam  effe,  fed  mifforum  proprie  effe  fer¬ 
mentationem,  &  quidem  non  omnium,  fed  viventium,  auc 
eorum,  qua*  ex  viventibus  provenerunt* 

IX.  Quod  attinet  illos  qui  fimpliciffimis  etiam  Ele¬ 
mentis  fermentationem  attribuunt,  fatendum  eft  Elementis, 
prout  exiftunr  paffim  cum  aliis  commifia, fermentationem 
competere  poffe.  Sic  partes  terreffresut&aer&  aqua  fuas 
patiuntur  mutationes  :  Attamen  de  puris  &  plane  immiftis 
elementis  fermentatio  dici  haud  poterit,  nifi  vocem  panneae 
ad  quemvis  in  univerfum  fervorem ,  tam  qui  &  calore  exter* 
no,  quam  qui  fponte  fua  producitur,  exrendere  velis.  Sen- 
nertr  autem  opinio  non  parum  a  veritate  aberrat.  Neque 
enim  fotis  viventibus  eorumque  partibus,  fed  mulris  etiam 
inanimatis  competit  fermentatio.  Deinde  citra  rationem 
refert  ille  omnia  ad  occultas  facultates,  quibus  innatum  it- 
fed  calidum  prse  aliis  vult  abundare.  Goetetum  hxc  Ce». 
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t entia  jamdudum  eft  refutata  ab  Ampliff.Prasfide,&  in  libro 
deFermentation fsdib.de  Calido  innato  cap.V . 

X.  Si  igitur  in  ftri&iore  fignificatione  vocem  fermen- 
tationis  accipiamus, ilia  corpora  proprie  fermentare  cenfe- 
gnus,quas  interdum  iua  fponte  effervefcunt, ebulliunt  item 
atque  diftenduntur.  Talia  vero  funt  corpora  mifta  &com- 
pofita,  inprimis  illa  quas  mulrum  humidi  caloris  habent,  & 
vel  per  fe  fermentantur,  ut  mullum  &  quod  appellant  vinum 
pyraceum,pomaceum  :  Vel  adje£hone  rei  alienxj  ut  feci» 
bus vini,cerevifias, (ale ,  vel aciditate  aliqua, ad  acceleratio¬ 
nem  ebullitionis  &  fermentationis. 

XI.  Cognito  jam  fubje£to  fermentationis  progredi» 
endum  nobis  effet  ad  cauffas  efficientis  indagationem.  Coe- 
rerum  quum  praecedenti  thefr  difium  fit,  mifta  corpora  quam 
maxime  apta  efle  fermentationem  pati,mifti  vero  corrupti¬ 
onem  veteres  appeilarint,  confiderandum  nobis  erit, 
num  fcrmentatio  poflit  putredo  dici,  autnum  putredo  quid 
conferat  ad  fermentationem.  Hoc  pofterius  videtur  appro¬ 
bare  Fernelius  lib.  f.weth.med.  c.#»  ubi  ita  ait:  Ex  eorum  por • 
ro  genere  quce  putredini  vi  trahunt ,  miti  fimum  eft  fermentum  * 
quod  tenuium  e  Ii  partium  >  mediocriter  calidum :  proinde  citra  mo¬ 
le  fliam  qua  in  profundo  funt  extrahit  &  digerit,  particeps  eft  aci* 
ditatu  (0  caloris  ex  putredine* 

XII.  Quando  Ariftoteles  in  initio  lib,  4.  Meteor.affe* 
£Hones  miftorum  corporum  quoad  mifta  funt,  vult  explica- 
te, hoc  ut  demonftratum  prius  fumit,  miftionem  opera  qua* 
tuor  primarum  qualitatum,  (quarum  duas  efficientis,  ut  cali-i 
dum  &  frigidum,  reliquas  ut  humidum  &  ficcum,  vel  ut  cla¬ 
rius  loquamur  fluidum  &  confiftens,  materias  rationem  ha¬ 
bent  )  effici.  Ut  generatio  mifti  flt  mutatio  ab  his  qualitati-! 
bus a&ivis  profe$a,eum  convenientem  proportionem  ob¬ 
tinuerit,  cum  materia  cuique  rei  fubje&a,  quas  patientibus 

quali  ta.; 
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qualitatibus  defignatur.  Illa  autem  mutua  qualitatum  pri  ¬ 
marum  a&io  &paffio  tantifper  durat,  dum  inter  fe  confen- 
tiant  &  in  novas  formas  vel  effentiae  rationem  conf pirent.  Ha?c 
forma  ab  Ariftotele  vocatur  A alias  mifti  temperies  f, 
forma. 

XIII#  Deinde  ab  Ariftotele  loco  citato  obfervatur,& 
ab  Ampiiff.Pcsefide/ii.^  Calido  innato  demonftratur,  in  omni¬ 
bus  corporibus  miftis  reperiri  ignem  aliquem  nativum,  cujus 
beneficio  corpus  fit  generatum  &  nunc  fibi  confiet.  Ignem 
vero  in  corpore  mifto  effe  immobilem.  Diverfam  autem 
efle  rationem  haerendi  in  fub|e&o  aliquo  corpore  ignis  im¬ 
mobilis  &  ejus  qui  movetur  ,  notat  idem  Cl»  Conrtngius  lik 
de  Calido  innato  cap»  IX*  Illum  quippe  f  inquit ,  numero  omni  ex 
parte  eundem  permanere ,  hunc  vero  habere  fefe  admodum  fluvii: 
adeofc  illum  vere  detineri  corpore  alto ,  hunc  autem  videri  tantum 
detineri  ^cumreapfe  perpetuo  abeat  y  ad h  are  re  tantum  alimento  fue 
illam  ignis  partem  qux  nondum  difceffit, tardari  quoque  nonnihil  me* 
tum  ejm  d  gravitate  elementi  pariter  atque  ah  eo  corpore  quod  e  fi 
ellychnii  inf!ar&c.  Vid.  loco  citato  plura. 

XIV.  Jam  vero  interdum  contingit,  ut  ignis  nativus 
ex  miftis  corporibus  in  quibus  cuftoditur  vi  externi  caloris 
for&s  exfpiret:  tumque  vel  fubfequitur  totius  mifti  diffolu- 
tio,  cujus  compages  nativi  illius  ignis  virtute  cohaerebati  vd 
pars  tantum  ejus  ignis  exhalat  altera  manet.  Si  fiat  totius 
mifti  folutio,miftum in  Elementa  equibusgenitumeratdis 
folvitur,-  ita  uc  nihil  ejus  reliquum  appareat  mfi  terra  aut 
aqua.  Hoe  modo  putrefeunt  caro  &  pomum  &  ftercus,$t  alia 
omnia  mifta  in  quibus  multum  humidi.  Si  vero  tantum  pars 
iftius  ignis  exhalat,  compofitum  quidem  folvitur;  remanet 
tamen  quadamtenus  prius  illud  miftum.  Si  enim  manet,  fit 
novamiftio  five  mifti  alteriusgeneratio,  cujus  temperamen¬ 
tum  illo  alteropriore  longe  calidius.  Hac  ratione  mullum 
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tranfffiutatut  In  vinum,  ex  frumento  fit  ccrevifia,  ex  omnfr 
busfcminibus,fru£Hbus3melIe, fatcharo,  parantur  fpuitus 
quos  vocant  ardentes. 

XV.  Erravit  itaque  Thomas  Eraftus  in  diflutat.  de  pu¬ 
tredine»  exiftimans  ignem ,  qui  ad  miftorum  corporum  fubftan* 
tiam  pertinet  ,<r@smautfiay£i/(roi  interire  admodum  flamma 
adeoq;  corrumpi  mifta  corpora  non  tantum  vi  caloris  exter- 
ni*  Cl.  ?tx(c%likde  Calide*  innata  cap ,  IIX*  exiftimat  hancefte 
erroris  cauiTam,^^  non  videritjgnem  illum  quo  mi  fla  conflant  non 
effe  mobilem,  nec  fluere  veluti  flammam;  neque  clfeivarit  crjSiWQ? 
jfita££6 mveffe  inter itm  non  tujiulilet  ignu  fed  tantum  flammei, 

XVI  C ceterum  utraque  mutatio  3  fiveignis  in  totum 
evanefcatfive  tantum  pars  ejus  exhalet,  vocatur  ab  Arifio» 
rele  putrefa6T;io,  prior  fimplex,  pofterior  x$'  hH©"  Ub.4  Mf- 
teor.  cap,i .  utramque  definit  hoc  modo  5  dr$tg  2‘  (pfhyl  t?$ 
heuct?®  iindag  nfi  (p>vm  S^pf&cT^r^  \s®  dTXQig/ag 
uoTjq Putrefaftio  autem  esi  corruptio  ejus  qua  in  unoquoque 
humi  do  propria  &  fecundum  naturam  caliditatis ,  al  aliena  calidi « 
fate.  Et  h3c  putredme  psf®*  vuk  Ariltoteles  Elementa 
quoque  putrefeere  excepto  igne*  Aii  o^irirof  yas 

afoa&Aijy  TSugyg*  Kcu  $  9$  vba)?  dnf  Quapropter 

&  putrefiunt  omnia  alia  excepto  igne .  Etenim  terra  @  aqua  &  aer ; 
putre fcunt :  fed  cum  hac  nota  ,  non  quatenus  fimplicia&  pu 
ra  fed  permifta&  impura.  Ignis  vero  non  eft  putredinis  ca 
pax  ob  hanc  rationem  ,quia  reliqua  ipfi  materia  funr,  hoc  eft: 
fibi  appropinquanda  fecum  manere  incorrupta  nqn  finir,fed 
mox  omnia  corrumpit  inque  ignem  vertit.  Vid.de  Elemen 
torum  putredine  jacob  Zarabeila  l  2,  de  mifli  generat .  S 
interitu . 

XVII.  Per  putredinem  etiam  generari  a*ni 

malia,  docet  infpe&io  rerum  quotidiana.  Nam  quamvis  pu 
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tredo  fit  caloris  corruptio,  &  animalia  generentur  nonaca- 

lore 


lore  corrumpente  fed  generante ;  nihil  tamen  obftat  quo  mi¬ 
nus  in  rebus  putridis  gignantur  animalia.  Calor  enim  rei  pu* 
trefaCse  non  amplius  eft  calor  familiaris  &  proprius  rei  cor¬ 
ruptae*  Cum  hac  igitur  comparatus  corrumpens  calor  eft 
non  generans.  At  cum  putrefaCa?  materiae  partibus  aliqui¬ 
bus  collatus, proportionem  quandam  obtinet?  quarum  ra* 
tionefic&efl; generans  non  corrumpens  calor»  Generantur 
ergo  animalia,  inquit,  Ariftoteles  Meteor ,  capj.  ra 

fop/u,l'nj,&  Qvoj kIw  umv  (rvpsSdvaj  vu  GJMg/fyevfm  9 
propter  ea  quod,  qu<e  fegregatur  cahditcu ,  naturalis  exi  flens,  eam 
re  facit  jegregata.  Calor  igitur:  comparationeaddivedas 
terias  vel  fubjeCa  facta. ,  generans  eft  &  putrefaciens.  Qua» 
tenus  Aoyov  &<rvfA(ASTg/cw  habet  dicitur  &  eft  generans:  quate- 
nus  proportionem  &  materiam  amifit*  corrumpens  calor 
eft. 


XIIX.  Hanc  efie  mentem  Ariftotelis,  teftatur  etiam 
Theophraftus  Ariftotelis  difcipulus.  Qui  cum  in  fine  kl.  4» 
■decaujisplantar.quxrit  ,curaqua  calida  tritico  pertuio  fuper- 
fufa  germinationem  efficiat, putrido  fuperfufa  non?  refpoaa 
det,  eandem  aquas  caliditatem  inpertufo  generare?  in  putri¬ 
do  contrarium  facere,  quia  cum  illo  proportionem  habeat , 
cum  hoc  non  habeat,  24& bs$a  >§  <p$upnHrj ,  q 
5 ippovic  *  vy&Tyt  clauuT&s)  $hS’  fi  v$p  oiwatm 

rd  vS&t@*  id  fapfJtiS  GVjJLfiSTgiaj  met 


(pfapnKii)  fj  Si 


XIX.  Quando  itaque  dicimus  in  quadam  putrefaCio* 
nefieri  generationem  &  miftionem  $  non  hxc  noftra  mens 
eft,  quali  putrefacio  fit  miftioSc  generatio  formaliter,  fcd 
quia  ex  unius  difiblutis  partibusakeriusnovafiatmiftio.  De¬ 
inde  fsepiffime  accidit,  ut  id,  quod  producitur  ex  mifto  ita 
putrefcente,fupneftantiuseo,  quod  putrefcit;  ideoque mu¬ 
tatio  illa  potius  appellanda  eft  generatio  quam  putrefactio. 
Quemadmodum  &  Ariftoteles  peregregio  obferva vit ,  unius 


B  %  fubftaa* 


fubftatvti#  corruptionem  e  fle  alterhrs  generationem  & t.i.  de 

gener.  & corrupt .  cap.s* 

XX.  His  jam  prsemiffis ,  negamus  in  omni  fermenta* 
tione  proprie  di&aro  putredinem  effe?  licet  fumamus  in  lata 
fignificatione  putredinem  pro  mifti  effentialis  tranfmutatio- 
ne.  Nam  omnis  quidem  perfe£h  putredo  duos  habet  ter» 
minos,  unum  a  quo,  alterum  ad  quem.  Terminus  a  quo  eft 
ipfa  mifti  natura,terminu$  vero  ad  quem  funt  natura  Eiemen- 
torum  in  quas  mifti  diflolurio  fit.  Utrumque  terminum  at* 
tingit  perfefta  putredo  \  res  enim  &  a  natura  recedit  &  ad  ele¬ 
menta  pervenit.  Sed  quis  dixerit  in  omni  fermentatione  ita 
remdiffolvi?  Saepe  etenim  fit  tantum  akerario  quadam,  faU 
va  manente  mifti  corporis  edentia.  Uf  hoc  poteft  declarari 
exemplo  vini.  Poftquam  fuccus  uvarum  eft  expreflus  paulo 
poft  ille  effervefeit  &  ebullit,  fnoftrates  vocant) cu¬ 

jus  ebullitionis  cauffaeftmufti  calor  innatus.  Is  enim  per 
liancebullitionem partes  vitiofas  atque  inutiles  vini  feparat 
a  bonis:  fic^ie  vinum  defaecatur  &  fit  puri  us  atque  falubrius» 

XXL  Quin  imo  fi  in  omni  fermentatiooeputrefaftio 
proprie  di£b  fieret,  nunquam  tot  doftisfimi  virt  tantam  vim 
fermentationi  attribuiffent.  Audiamus  fakem  Heurnium 
qui  lib.d.Meth.  cap.4t  non  veretur  in  h^c  verba  prorumpere. 
Fermentantur  ac  velitationem  Juleunt  quartam  compofita ,  ut  nobi¬ 
liorem  vim  induant .  Divina  enim  quadam  vis  f ement  at  ieni  ineli  r 
utpote  qua  pariat  divinam  facultatem  in  remedio >e?uomatque  quic - 
quid  noxa  non  mixtu  inerat ,  ac  ut  fublimiorem  fenfibiuque  incom * 
pertam  vim  fragret  remedium  efficiat .  Attamen  interdum  res 
quasdam  fermentatione  diffolvi  ac  putrefeere  concedimus* 
Sic  vinum  tenue,  album  &aquofum  quod  Medici  ofayo(po&v 
appellare  (olent,  quia  debilem  habet  calorem  &  multum  hu¬ 
moris  a  quo  fi,  facile  per  fermemationem  ia  vappam  coaverti- 


tur.  Oleum  Tartari  &  fpiritos  chalcanti  ia  roifceamur  perfer 
menta  tionem  in  pulverem  &  aquam  tranfmutancur, 

XXII,  Verum  enim  vero  tota  haecdifticukas  de  purre* 
dinequae  fieri  dicitor  in  fermentatiode  ,  cum  confiftat  in  de¬ 
claranda,  quomodo  vinum  muteturinacetum,generatioaee- 
t\  hic  erit  exponenda.  Confiat  autem  experientia,  acetum 
etiam  confieri  excerevifia  &  in  univerfum  ex  omnibus  qui¬ 
bus  vis  inebriandi  ineft,  liquoribus.  Pr^terea  exploratum 
habemus,  dari  aceta  mineralia,  ex  fuiphure,  nitro, chalcan- 
tho&  aliis.  Ut  exhisfacile  colligi  poffi£,eainacetumcon)mu- 
tati  apta  ede,  quae  fint  tenuium  patrium,  calida  &  dw$v(Liard: 
quae  ita  non  fune  comparata  ex  iis  acetum  mininae  confici. 
Cceterunvcum fint  divetfe  fententiae  de  aceti  generatione, 
eas  hic  recenfebimus  &  quas  ptx  reliquis  veritati  confentanea 
videbitur  ,  huienoftruro  calculum  tribuemus. 

XXIII.  Nonnulli  volunt,acetum  efle  mere  putridum 
quid.  Petrus  Caflellusin  Dodecaporio  Chalcantinod^ir./» 
de  generatione  addit  at  is  ita  feribit.  Puto  ea,  qu&  putredine  vel  ni¬ 
mio  externo  calore  addit  atem  fortiuntur ,  ipfam prius  haluiffe,  cum 
cruda  vel  Jemicoda  imperfedaque  erant  ,ficut  quae  immatura  addi* 
tat  em  non  halent ,  neque  ipfam  deinde  fol a  a  fume  re  uUapoffe  unquam 
putredine .  Qua  opinio  videtur  probari  ex  vino  immaturo  5  pcff 

maturitatem  ver  Oj  fi  corrumpatur  ab  externo  calore ,  aci  ditat  em  te- 
affumit,  verum  non  fmplicem^  neque  cum  adflridlione ,  fed  ol  putre - 
dwem  cum  pauca  acredine  miftam .  Eodem  modo  triticum  hor¬ 
deum  ,  quia  immatura  quidem  acci  ditat  tm  habent,  fi  poft  maturatio¬ 
nem  corrumpantur  ut  humedlatu  accidere  filet ,  aci  dilatem  re  acqui¬ 
runt.  Sic  frudi  m  alii  ut  foria,  perfica  9prmo&  hujtumodi  nonnulla* 
XXIV.  Quercetanus  vult  in  ipfo  vino  integro  latere 
teapfe  acetum,  propter  multa  autem  admifla  dulcia  non  fen- 
tiri, quae  aceto  jun&a  vinofum  faporem  edant :  fed  demum 
adverti  acetum  dulcibus  illis  expiratiSt  Verba  ejus  in  defenfi 

B  3  Hem  e  i. 


HermeL  Medie,  cap.  20.  haec  funt.  Qui  fi  exHermtku  didiciffent, 
feparato  vini  fpiritu  ex  eoipfum  ace f ce  re  9quo  autem  diutius  / oli  aut 
lo as  calidis  exponitur ,  eo  majorem  acrimoniam  contrahit  (en(im9 
qukquid  ineo  aereum  ett  ®de  e  ([entia  quinta  vini ,  vi  caloris  ex 
halante  >detraEla  illi  ea  caele fli  acatherea  effrenihiqu&  vinum  mi¬ 
ra  /navitate perfundebatur » tandem  acefcit .  Zarjabella  /.i.  cap  7. 
de  vnilli generat.  &  interitu,  agnofeit  in  VB30  dbes  calores,unum 
elementarem  £  temperaturae  alteram  vero  animalem:  &  duas 
humiditaces  nempe  fubftantiam  vinofam  &  aquofam.  Hinc, 
ait,  difcriroeft  fumendum  effe  vini  putrefa&i  &  aceti,  &  ne» 
gat  acetum  effe  vinum  putrefaflum,  vinumque  mutari  Sn 
acetum  perputrefa£Honem,cap  9.  ejusdem!,  tandem  ita com 
eludit.  Arbitror  dicendum  effe  acetum  fieri  per  interitum  calo¬ 
ris  vitalis ,  manente  calore  elementari ,  proinde  fine  fep aratione  hu¬ 
mi  di  continuantis  a  ftcco ;  putridum  autem  vinum  fieri  per  corruptio¬ 
nem  caloris  temperatur#,  feu  elementarie ,  quam  infequitur feparatio 
humi  di  continuantis  a ficco ,  qua  eft  putre  (aclio.  Et  tot  fere  funt 
de  aceti  generatione  fententiae. 

XXV.  At  vero  acetum  non  effe  mere  putridum  quid, 
ut  nonnulli  volun^manifeftum  eft,&  quidem  obquatuor  has 
rationes,  I  quia  inftar  putridorum  liquorum  minime  foeter. 
IL  quia  putredini  potenter  refiftit  non  fecus  atque  fal.  III 
quia  inftar  rerum  humidarum  minime  humidum  eft  fed  val*j 
de  ficcat.  IV  quia  diutiffime  durat,& eo  quidem  diutius, quo^ 
eft  acidius  &  acrius ; cum  tamen  alia  quae  putrefeunt^brevi 
prorfus  intereant. 

XXVI.  Nec  Petri  Caftelli  fententia  eft  vera  ?  di&um  1 
enim  eft  §.21*  jam  nos  experientia  compertum  habere,  ex  i 
melie,faccharo,  hydromejire,  acerrima  aceta  fieri,  qure ta¬ 
men  nihil  acidi  habuerunt*  Quando  porro  ait  hordeum  &:’i 
triticum  immatura  acidi  faporis effe,  ipfis  fenfibus  repugnat.  1 
Teftatur  hoc  Theophraftus  lih .  6,  decauf.plantar.cap.s*  Qu#-y 


Jam  ptincipio  velat  infipJa  Jilutaque  funt ,  ceu  frumenta :  Exempli 
gratia  triticum ,  hordeum  ftmilia.  Et  Galenus  lil .  4,fmpl  me* 
diram .  cap^s»  Nam ,  inquit,  triticum ,  hordeum  ,fal^y  escer  &  qua 
cjiu  funt  generis  cum  propter  humi  ditat  em  principio  qualitatum  f  rapti 
expertiafintjemporu  fuccefju  muiurata  acftccata  dulciora  evadunt* 
XXVII.  Quercetani  lententia*  quamvis  multi  afietv 
fum  praebeant  :nostamen eam  admittere  ncnpoffumus,  Pri¬ 
mum  ideo,  quia  fecundum  iiiius  mentem  nullum  vinum  fo¬ 
ret  vere  dulce.  Imo  nefaccharum  quidem  dulcefceret,  quod 
tamen  acetum  acerrimum  praebere  diximus.  Secundo  ex 
Quercetani  fententia,  etiam  vinum  &  cerevifta  &  alia  ex  qui¬ 
bus  acetum  confieri  poteft,  aeque  ac  acetum  ipfum  peoitiffi» 
mascorporum  partes ,  etiam  duriiEmorumw  coraliorum  & 
margaritarum  *  penetrare  easque  folvere  pofient.  Nam  ut 
habet  Cl.Conr.  lih.de  F e rment.  Spiritus  ille  vini  aut  cerevifta, 
quem  credunt  exhala  ffe,  non  olfiat  folutioni  ,feJ  potius  illam  promo* 
vtt ,  utpote  cum  ftt  calidus  &  tenuium  partium .  Zabarella  in  eo 
maxime  erravit  quod  fine  omni  probabilitate  aut  experimen¬ 
to,  duplicem  calorem  aut  duplex  bumidum  vino  adferibat* 
raed  hujus  fententiam  Sate  refutat  UsAXxchmsj.ti.Ftrment.Platott* 
XXIIX.  Billichiu&vuk  acetum  nafei  terrea  vini  parte 
beneficio  caloris  fubtilioreac  calidiore  reddita.  Hujus  qui¬ 
dem  fententia  quam  proxime  ad  veritatem  accedit^  boc  tamen 
adhuc  reprehendit  in  ea  CL  Conringius,quod  non  obferva- 
verrt  terream  vini  partem  in  aceto  minus  fubtilem  calidam¬ 
que  effe  quamin  vino.  Patet  hoc  ex  gravitate  aceti:  In  aceto 
enim  i  Use  partes  funt  longe  graviores  quam  in  vino,&  ob  hanc 
rationem  non  ita  calidae  aefubtiles.  Manifefto  hoe  videre  efi: 
mdeftillatione  aceti:  Elicitur  enim  primum  aqoofum  quod¬ 
dam  dementate  phlegma  fere  snfipidum  ,  reli£lo  in  fundo 
vafis  multo  tartaroacerrimi  faporis;  in  Vino  vero  parum  tar* 
tarifive  ut  a  Chemicis  appellatur  falis  vini  cryftallini*  Hoc 

autem 


mu m  fotum  intelte&tfttt  volumusde  aceto  vim,  cum  acetum 
cerevifia?  hydromelitis  autfacchari  hujufmodi  tartara  non  de 
ponat*  Deinde  acetum  non  ita  flammam  concipit  ut  fpiritus 
vini,fed  potius  illam  exftinguit,  ut  poli  dicetur  quod  etiam 
eft  argumentum  pavitaris  aceti. 

XXIX.  Abfit  vero  ut  dicamus  omnem  levitatem,  te¬ 
nuitatem  autcaliditatem  qua?  in  terrea  fubftaoria  aceti  erat, 
periiffe :  fed  tantum  hxc  omnia  aliquantum  de  priAino  datu 
remififfe,  firmiter  credimus.  Neque  enim  acetum  pervade¬ 
re  polTetaut  penetraregrumos,  lapide  s,ars,  ferrum,plymbum, 
&  quidem  eum  in  modum,  ut  nulla  fubftanda  illius  vehemen¬ 
tiam  aut  fuftinere  autillireluftariac  relidere  queat, fi  omnem 
tenuitatem  amififfet. 

XXX.  Ordine  jam  expenfis  alsorum  de  generatione 
aceti  fenee ntiis5prse  reliquis  placet  AmplifilDn.  Praefidisfen- 
tentia,quam  proponit  L  de  Ferment*  Igitur  acetum  potius  dixe¬ 
rim  nafei  per  ter  rex  partis  qua  in  vino-,  cerevifia ,  &  fimilihus,  ternis 
eU  levis,  in  crafiitiem  aliquam  &  gravitatem ,  mutationem *  Et 
paulo  pod  ait :  Videtur  in  aceti  generatione  calor  fermentans 
fubtiliut  humidum  in  vaporem  agere ,  aut  certe  feparare  a  terrea 
Jubtiliore  fubftantia ,  qu&  humido  ifto  eft  Joluta  ,  atque  hoc  mode 
illud  terreum  reddi  fixius . 

XXXI.  Hanc  fententtatn  approbat  &  CL  Sennertus 
trabi»  de  Scorhuto  cap,  a.  Ne  ambagibus ,  inquit ,  utamur :  acetum  e 
vino  fieri  ,  fixione ,  ut  Chymici  loquuntur ,  putamus .  Et  Angelus 
Sala  in  Aphorifmis  febl.  u  aphor .  4.  Omnes  fpiritus  acidi pc{junt\ 
in  formam  fcifitlem  condenfari  3  coagulari,  ac  in  pulverem  verti : 
eorum  quin  etiam  quidam  ita  fi x ari  ,  ut  examen  vehementiffmi  et~ 
iam  ignis  fufiinere  valeant ;  ut  vel  hinc ,  cujus  tllifint  nat  uret,  & 
ex  quanum  [ubfianth  ccmpofiti ,  fatis  fuperque  colligere  liceat  Japh 
entibus . 

XXXII.  Audivimus  jam  ,  quomodo  acetum  vini  ge; 

■  -  _  v  neretur 


neretur  i  hic  vero  fefe  offert  alia  non  levis  momenti  dubita- 
tio,cujusnam  fcilicet  qualitatis  (it  acetum.  Hac  de  re  iterum 
varis  funt  fententiar.  Quidam  enim  illud  frigidum  effe  dixe¬ 
runt, &  quidem  propter  hanc  rationem :  quia  grumos  diffol- 
vat  prertiendo  denfando  &  undiquaque  Hringendo.  Alii 
contra  calidum,  quia  (it  acte  mordax  &  erodens,  ideft  igneum 
&  confequenter  fumme  calidum ;  itemque  tenuiffimum  &  pe. 
netrantifumtim,  Nonnulli  partim  frigidum  partim  calidum 
(latuerunt:  qua  in  opinione  funt  ilii,  quibus  perfvafum  eft 
acetum  ede  vinum  mortuum.  Putant  enim,  vinum  propria: 
quidem  caliditatis  feciffe  ja&uram,  fed  putrcdinofam  quan- 
dam  aliam  affumpfifle.  Galenus  ialill. defimpUmedicam facula. 
de  aceti  natura  tam  inconftanter  loquitur,  ut  quid  velit  haud 
facile  definire  poffimus. 

XXXIII.  Verum  enim  vero, calorem  illum  qui  in  vino 
deprehendebatur  non  effe  fuperftitem  in  aceto,  argumento 
funt  calida:  leves  &  tenues  partes ,  qua:  non  amplius  ea  funt 
'Virtute  in  aceto  quemadmodum  in  vino  j  Ut  ex  fupra  didlis 
patet,  Alias  etiam  acetum  acerrimum  Heri  poffe  fpiritu  at- 
dante  detra&o.nobifcum  fatetur  Angelus  $ahpart.2,cap.2o. 
Saccharol.  In  quo  loco  de  fermentato  Rofarum  ita  feribit, 
.Exboc  fermentato  fpiritiu  ardens  per  Balneum  Marix  elicitur  qui 
exceDentiftimiu  elt.  Quod  a  prima  defliBatione  reliquum  eft  facili 
opera  in  acetum  fertifiimum  convertitur,  t^Atque  omnium  uetero « 
i  rum fermentatorum  parandorum  par  ratio  est. 

XXXIV.  Quin  etiam  AriHotelem  in  aceto  agno  viffe 
in  (ignem  facultatem  ignis,  condat  tyifefl.33.prohl.it  Aio 
m  7ntvH\wynoit,  H3S  n  dmdjfia ,  idr  yps/sctt/i  jj  biyfa  oxfcg  picum  jS 

w'  'meZfia  xcmyoityoi .  Quamohrum  aceto  etiam  retentioneque  fpt* 
ritut finiri  fwgultus  levior  poteTl.  Spiritui  enim  retentut  concale¬ 
facit.  Etprell.  VI I.  e  jus  d.  feli.  Te  Se  cff&onuet  hvytilv  on  io  ns£ie- 
Wf  vy^r  ifftj  Kuhvov  dmgv%eir  /mdO/tanm  tjj  fyftamce.  Aceto  id 
■v  •  C  circo. 


tueo  [edatur  fiiigultus9  quia  humor  circumflans  ac  prohibens  erugan¬ 
di  licentiam»  io  fpiritum  per  vim  cale failoriam  extenuatur*  Theo- 
phiaftus  lib.de  igne  cum  aquae  &  olei  meminifiet  *  dicit  ace¬ 
tum  ede  reliquorum  calidi (fimum,  Ideoqu e  igneus  vim  fpirkus 
five  exfpiret  five  alteretur,  id  tamen  negari  nequit,  vinis 
acefcentibus  perire  nonnihil  calidi  ejus  quod  in  vino  praeva¬ 
luit ;  &  hinc  longe  aliam  ede  rationem  &  alium  gradum  ca« 
loris  in  vino,  alium  in  aceto* 

XXXV*  Praeterea  vero  acetum  pode  ignem  exfltts- 
guere&  prohibere  nequidardeat,  itidem  exploratum  habe¬ 
mus.  Hoc  ipfum  autem  quo  modo  acetum  poffit  praedare* 
nemo  praeclarius  expofuit  Theophrafto  in  Lde  igne  In  bsn 
°de%ri  QSeiyifjLiirrxvg/comn)  vrj°)c  t  Iw  crfiimv ,  KctH&tfcv  fl)c£jn^u  ?lw 
mTjcui  KOAopStfw  t c(j3[ucct)%  &  crflevvvm )  ro  bs  sAeaoi  crlimvojvybn 
2l&AV6TOjy  AsjfloTBgfV  QV  t Udhiv  bs  T 0  (Tpsrt- 

udnfjv  rfl  vbaj^,b)cc  rtw  cuntu} M.  rdh  A M7sw* 
t Jibvetaf  pS  jnaAigu  fffij  ttAS^sv  y  <%&  fyy%dvm  viis  Zfzvz ,  d  n 

itvx&v  cQevvvcn  Ttdvrms  ro  ipvygpf.  nJro  bi  SijAoPt  bn  t(gj  ro 
Sboop.  d%k’  ?i  rtw  'deyjw  SinnAdu  qcft  xa^hafxQdva.  C dierum prin* 
eipii  interitum  ad  exflintlionem  e  fle  efficaciffinmm  hinc  prrfpkuum 
e  fi.  Picem  ardentem  aqua  non  reflrmguit ,  oleum  exflinguit  9  pro* 
pterea  quod  ea  ternius  &  fubtilius  ad  principium  pervadit.  Rurfus 
acetum  eandem  obeauflam  quam  aqua  magis  exflinguit  *  cum  fit  t  ar¬ 
me  n  reliquorum  caltdiffmum .  Subit  enim  maxime  (jg  magna  copia 
ut  principium  attingat .  Nam  quod  frigidum  e ft  non  quia  frigidum 
Usque  qtiiflf  exflinguit ,  quod  ex  eo  per  fi  ici  pote  fi  quia  fervens  \ 
aqua  exflinguit  :  Sed  quia  principium  intercludit  (g  occupat * : 
His  verbis  Theophrafti  peregregie  exponitur,  ad  ignis  ex» 
(Hft&ionrenr efficaciffirrmm  eife principii  interitum:  Acetum 
verOpt incipi um  obtundere  &  occupare  noti  frigore  fed  fuf* 
focatiotfe*  Ex  hujus  igitur  fententia  acetum  refrigerat  notii 


frigore  fed  fcffocatioae*  Eadem  ratione  etiam  fpirkus  vi- 


Uioli 


triofiuoa  per  fe  fed  per  accidens Jrefngerar  corpus  noflrum* 
ut  notat  Barch.  ad cap.  IV*  /.  2*  Tyrocin.  Beguini  ,  &  pluribus  Pe-» 
trus  Caftellus  in  Dode  caporio  chalcantiuo .  De  reliquis  acidis 
liquoribus  chemico  modo  praeparatis  idem  efto  judicium. 

XXXVI.  Confideravimus  jam  quantum  ad  inftitu- 
tumnoftrum  facere  videtur,  fubje&um  fermentationis:  nunc 
porro  inquirendum  nobis  erit  in  caudam  fermentationis 
proximam  &fubje<fto  adaquaram.  Quum  autem hicnosi* 
nulli  ftatim  confugiant  ad  acida, quafi  additas  fola  fit  cauda 
fermentationis ,  operas  pretium  erit  contemplari  hic,  in  quan* 
tum  acida  fermentationem  promoveant  Se  num  acor  cauda 
fermentationis  proxima  dici  poflk  nec  ne* 

XXXVII,  Acida  fi  permifceantur  nonnullis  rebusnon 
parum  facere  ad  accelerationem  ebullitionis  &  fermenta* 
donis,  uno  ore  omnes  confitentur.  Hoc  confirmat  Billi- 
chius.  1*2.  capj .  de  Medie,  ex  [alibus .  Sicut  9  inquit,  acetum  ter * 
rx  in  fufum  fpumat ,  ita  [anguis  qui  maximam  partem  fe  ipfe  ter * 
j rena  indolis  eB ,  conceptu  aceti  rarefit  fe  aerefeit.  Et  fpiritm 
(anguinis  cum  [fi  ritibus  acidis  confufus ,  bullit ,  fervet  fe  [puniat. 
Quin  imofucci  minerales  quo  magis  pollent  aciditate, eo  ve¬ 
hementius  fpumam pullam, seftumSc fumum  cient, 

XXXIIX*  E  contra  vero  itidem  experientia  comper¬ 
tum  eft,acetum  &  acida  interdum  impedire  quo  minus  non 
nullas  res  fermento  concipiantur.  Ita  Fernel.  /.7.  Meth,  wed% 
dicit ,Syrupum  e  fuccolimonum bilis  fervorem  corporisque  xflum  re* 
Winguere .  Ec  fupra  di&um  ,  ad  flammas  exftinguendas  nihil 
«fifc  efficacius  acidis*  Quando  eerevifia,  mullum,  aut  vina 
Fermentare  debent  nihil  etiam  acoris  additur.  Quanquam 
pgitur non  omnium  miftorum  corporum  fermentatioac^e 
nb  acidis  oriatur,  hoc  tamen  negari  nequit,  acida  pr^ aliis 
tueeis  fapidis  vi  fermentandi  valere.  Ampliff,  Dn.  Pr^fcs 
%  defermnt)  hanc  dat  ratio quod  acida  pr#  aliis/ facile  inca* 

Q  %  %  Ufwrt* 


iefcant  ,fimulquefuo calore  in  corpora  apta  potentius  reliquis  valeant 
agere • 

XXXIX.  Quapropter  illud  erit  proxima  &  ad  sequata 
caufla  fermentationis,  quod  congregare  homogenea  &  fe< 
gregare  heterogenea,  itemque  omnia  etiam  folidiflima  pe. 
netrare ,  alia  extenuare  &  rarefacere,  alia  vero  movere  pro  di 
verfa  patientis  materias  natura  poterit.  Hoc  ipfum  vero 
praftare  poteftfolus  calor  ,  ut  pereleganter  obfervat  Arifto* 
teles  lih2.de gener .& corrupt,  Quare  calor  internusab exter* 
no  interdum  adjutus  proxima  &  adaequata  caufta  fermenta- 
donisftatuenda  erit. 

XL.  Falluntur  ergo  illi  ,  qui  volunt  caufTam  efficien¬ 
tem  ron  efle  fimplicem  ignem,  fed  fpiritum aliquem quem 
Ariftoceles  ataboyn  raf  tqSv  depm  & nominaverit.  Neque 
enim  ifte  fpiritus  intra  elementaris  natura  limites  confiftii 
aut  vi  quadam  taGili  pollet.  Nec  Ariftoceles  talem  aliquem 
fpiritum  usquam  agnovit ,  fed  facultatem  in  fpiritu  herei* 
tem,quas  nempe  eft  principium  animatorum  ac  organico 
rum  corporum.  In  fermentatione  rerum  etiam  inanimata- 
rum  qui  non  advertit  vim  caloris  elementaris,  ipfis  fenfibus 
fuis  parum  attendit.  C aster um  hic  error  ParaceHicus 
omnem  vini  taftilibus  qualitatibus  denegans  fatis  fuperque 
eft  refutatus  ab  Excellentis.  Dn.  Prsefide  Ude  Hermi.  Medie. 
iap.22.  ,  /"■  x'  ^fj 

XLI.  Non  eft  itaque  cur  a  noftra  fententia  receda. 
mus,prafertiin  cum  nitatur  Clariffimorum  Virorum  autho 
ritate.  Exprefte  enim  docet  Galenus  tib.4.(imfU  c.iu  Calo¬ 
rem  efle  caufam  fermentationis.y  Verba  ejus  bsec  funts 
Mullum  non  fuo  modo  fed  &  aequi fttitio  calore  dulce  videtur*  Mul 
tnm  enim  ceu  ar dor u  [Graci  IfiTwpdCixa  nominant )  ex  [olar i  calore 
tum  acidis  tum  aliis  inefl  frucUbus :  a  quo  id  quod  illis  aqueum ,  at 
velut  efimmrn [emico  ftum  reliquum  eft  M  concoflionem  ducitur 


Conficitur  que  ac  tranfmutanti  fimile  redditur.  Nam  ex  quiltU* 
cunque  pomisfi  fuccum  exprimas^  eum  protinus  non  fecusac  muflum 
fervere  deprehendes :  tanto  tamen  fervoris  di  [crimine ,  quanta 
erit  unius  fruttut  ah  alio  in  calore  diverfitas*  Sed  ubi  jam  quod 
aquofum  ac  femiccttum  erat  tranfmutatum  fuerit  atque  ccnfettum, 
&  is  qui  fervorem  concit  alat  calor  evanuerit  ,  jam  tum  denique 
qua  proprue  funt  fuccorum  proprietates  fincera  confpicimtur .  Et 
1,  4,  deufu  partium cap. £*  Sit  itaque  vinum  aliquod  nuper  ex  uvis 
expreffum  fed  infufum  in  dolia  ,ab  innat aque  caliditate  adhuc  ela¬ 
boretur  ac  ferve  at* 

X  L  I  h  in  Commenf .  a.  adlib.  1.  Prorhet .  aphor .  40 .  de 
fermentatione  fatis  do  &e  loquitur.  Cum,  inquit,  in  terra 
acetum  effufum  fuerit  5  protinus  intumefeens  furfum  quasdam 
terra  partes  ftmul  tollit ,  fit  que  compofi tum  quoddam  ex  terre ftri 
fub flantia  fpj  aceti  humi  ditat  e  ex  fallo  vaporo/o  fpiritu.  Si¬ 

mile  rei  huic  contingit, cum  atra  bilis  in  terram  effufa  fuerit :  nempe 
&  in  utro  que  fpirituofa  quadam  motio  evidenter  fieri  videtur  ei 
fimilis  qua  in  fervente  muflo  apparet.  Quapropter  urina  qua  fer¬ 

mentantur  ,  ut  prorfus  crajfitiew  notabilem  habeant  oportet :  deinde 
&  in  ea  levem  quandam  intumejeentiam,  quodque  parti  fpirituofa 
motione  natta  cum  motum  habeat  majorem  quam  cum  excerneretur 
habebat .  Similiter  &  Atiftotelcs hq.de  gener*  mtim .  cap*4* 
ubi  indagat  caufam ,  qua*  ova  pifeium  exigua  in  eam  magni¬ 
tudinem  extollit.  i  ii,  inquit,  td  da  dvfymc  04*0 ut  Tiiq  mei* 
Ayfyv  d&.  KaJ  98  m  exaAnitovniyrm  mb&w  fwigjf  tixonurm 
7 onfeoron  7&7Q  5’  djofcdvsToujbi  mrd  ,  nfii  &  2J&  w&eQvow  bbepia*. 
ro  H  cLTiov  G^TrAnoiac  'dori tJs  $/*%(•  n  n  cx 

fjtayic  fieydAtj  yluraj ,  rd  pSf  iy&Mopfifiu 5  vd  be 

mdjfsaTUtjSfn»  Anfjuupya  is  tuto  h  rd  (QvQiHn  Qvm  ct>  Toig 
§uoig ,  c »  Ss  Tttig  $(tcug  n  ii  xvpS.rS  evyxgqfen©*  SsfMcviC* 
j£v£dmaf  pSfi  tv  t ddd  s%  dxdywq  tfhf  Zld  t clvtIuu  tIuu  didas. 
9%*i  $8  w&Tl&fta  typulfg  ixd&v  Is  t£  fisAdoi^»  ct  Tuisisiyug 

C  3  '  ?8  d* 


d&victw  oAtil  vtw  rtuidv  £dc*f 

froAvw&iaf  r*W.  Incrementum  ovi  fwile  vermibus  ett.  Ani¬ 
malia  enim  quae  vermem  pariunt,  primo  exiguum  edunt,  quod  per 
/e  augetur  fine  udo  annexu ;  Caujfa  fimilu ,  ut  in  farina  fubaila 
humore ,  Fit  enim  mafla  ex  parva  magna ,  parte  / olidiore  hu * 
mefeente ,  humida  fpirafcente ,  quod  in  animalibus  natura  caloris 
animalis  facit ,  in  majfa  calor permifti  humoris .  fugentur  igitur 
ova  nece ff arto  ea  caufla ,  habent  enim  excrementum  maffale,  fed 
rei  melioris  gratia.  Quoniam  fieri  non  potefl  ut  totum  Juum  in* 
crementum  recipiant  ,pr opter  fummam  eorum  animalium  facun¬ 
ditatem, 

XLIlh  Incidit  hic  alia  difficultas  de  exseftuatione 
calcis  viva?.  Si  enim  tangatur  frigida  apparet ,  fi  aquam 
infpergas  facile  fervet*  Recentiores  &  inter  illos  Petrus 
Aponenfis, hanc  commenti  funt  cauffam,  quod  fcilicetco  * 
hibitus  calor  antiperiftafi  humoris  frigidi  vehemenrior 
evadat  quam  prius.  Julius  CsefarScaliger  l.  Bxercit . ad  Car - 
danum  de  calcis  calore  ita  differic,  ut  non  videatur  a  Petri 
Aponenfis  fentenria  multum  difcreparc.  Ait  enim  in  cah 
cis  meatibus ,  confumpta  genuina  humid itate,  ignem ine fle.  Addic 
vero ,  illum  aqua  ingreffum  fugere ,  in  folidas  partes  [efe  induere $ 
fi  ip  are  que  feipfum  atque  acuere  condenfaiione. 

XLIV.  Verum  hos  refutamus  verbis  Danielis  Fur¬ 
iani/*/  comwent.  ad  Theophra/lum,  qui  haec  ne  probabilia  qui- 
dem  efle  dicit.  Siquidem $  inquit ,  in  calce  non  accidit ,  ut  pars 
aquam  habeat, pars  ignem ;  pervadit  enim  aqua  replet  que  usque¬ 
quaque  cunila  foramina;  neque  potefl  hinc  conde  nfat  io  five  fi ip  at  io 
tanquam  in  arce  in  penitiori  parte  fieri ♦  Seque  valet  exemplum 
calcis  qua  media  in  aqua  fit  media  autem  fuperemineat .  Nam 
eadem  hujus  illius,  qua  tota  madefiat  &  imbuta  fit ,  debet 
effe  ratio9  jam  vero  in  iHa  non  valet  fiipationu  ratio «  Non  igitur 

valebit 


t >aielit  in  hkc^  qnt  pattim  immerfa  fit  partm  numme* 
Furianus,  v 


XLV.  Scnnertus  L  deconfenfu  (§  difienfn  chyfnic.  cap>ip9 
ad  dmnti&ua*  confugit :  fcilicet  fugere  &fugare  fe  invicem 
indar  diffidentia,  atque  atque  ab  ilio  motu  inimica  illa  cor¬ 
pora  incalefcere«  Sed  quid  de  hujus  lententia  dtfentieti/ 
dum,  videre eft  apud  Cl.  Qonhngwsmmlib.de  Ferment.] 
XLVI,  Nobis  pne  ceteris  Theophrafti  fententia 
arridet,  qui  exiftimat,  caudam  propter  quam  incalefcii; 
calx  effe  vaporem  aut  humorem,  qui  igni  latitanti  in  calco 
tanquam  materia  fuggeritur.  Sic  enim  calorem  appareri 
magis,  quippe  qui  fine  vapore  aut  humore  effe  nequeat* 
Verba  Theophrafti  quse  habentur  in  lil .  de  igne  cum  fine 
egregia, lubet ea adfcribere.  Cum  autem  absque  humore  (i? 
exhalatione  calornonfit,id circo  calx  infufa  aqua  magis  urit  quam 
Jola:  nam  ea  materia  eft  reliquiis  ignis s  velut  lucerna.  Neque 
vefo  id  jacit  vel  vetus  nimium ,  vel  minuta ,  fed non  pridem  ccciit 
&giebofa:  illam  diuturnitas  temporis  refpiratiom  difflavit 
minuta  paulum  admodum  ignis  habet ,  ac  pr&inde  imbecillis * 
idem  etiam  in  Phcenicia  gypjo  evenire  pr&dicant.  Nam  dum 
jubigitur  urere  narrant:  nthil  enim  refert ,  nativus  ne  adventi * 
tuis  &  oblatus  fit  calor .  Nitrum  quoque  udum  talem  quodam * 
modo  dum  effoditur  poteflatem  fignificat :  infufa  quippe  calida 
calefacit ,  &  t  a  flui  fenfum  affert.  S  em  per  autem  in  omnibus 
i  fi  is  temperamento  aliquo  eft  optU  ,  ut  fuperetur  humor .  Nam 
hac  de  caujfa  vinum  quoque  igni  fuperfufum ,  velut  a  libantibus  i 
flagrat ,  fumare  cum  teftingumt :  fed  tj£>  aqua  ft  pauca  fit .  Co* 
alius  enim  &  coacervatus  ignis  evaluerit «  Sed  in  pice  qud  cri * 
matur  multo  magis  Hia  eveniunt:  propierea  quod  flamma  &  prd 
ceps  magis  eft,  &major  ut  exiiiai ddtficia  comburat  :quicquid 

enm  incidit  exuperatum  &  extenuat  uminflammatur:  quo  ignefcen* 

te  fiam* 


te  flamma  erepit  at ,  calore  &  humere  pugnanithiu.  GaSenu  s  1. 1. 
deFelr.  differ,  in  he&icas  febris  declaratione, calcis,  quas 
aqua  incalefcit ,  exemplum  habet ,  caufam  autem  cur  in- 
calefcat  calx,  non  attulit.  Tetigit  tamen  iis  verbis  tgeQo- 
Htm  eonu  nt  uoxfjLufos  icwrnt  fy/Jtetmat  \bm  »?{  vy&s  umaf, 
hoc  eft,  cum  ab  humida  fubflantia ,  vaporofa  caliditas  alimentum 
fumat.  Eadem  quoque  eft  ratio  de  faiium  Botanicorum 
&  acidorum  minetalium  xftuatione :  fed  Se  butyrum  An- 
timonii  ita  excandefcir.  Dum  vero  alfentimur  Theo* 
phrafto  non  hoc  volumus,  quali  aqua  in  mulca  copia  afFu* 
ia  alat  ignem;  fed  li  jufta  fervetur  proportio  inter  ignem 
Se  aquam,  tam  aqua  ignem  alit  quam  oleum  autaliudpingue 
quoddam  facere  folet. 

XL  VII.  Prscognito  jam  fubje&o,  Secaufa  proxi¬ 
ma  Se  adaequata  fermencationis , talem  conftruimus  defini» 
jtionem.  Fernjentatio ,  e  fl  motui  corporum  mi/lorum,  inpru 
mis  plufculum  humidi  habentium ,  vi  calem  interni  ortm. 

Atque  h^c  quidem  pro  infti  tuti  noftri 
ratione  fulEciant. 
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